
料理
りょうり

・飲物
のみもの

の名前
なまえ

説明
せつめい

購入
こうにゅう

　予定
よてい

　先
さき

購入予定日
こうにゅうよていび

下
した

ごしらえ 会場
かいじょう

での調理
ちょうり

・提供
ていきょう

1 麺
めん

●●スーパー本郷台店
ほんごうだいてん

9月10日

2 豚
ぶた

肉
にく

△△精肉
せいにく

店
てん

9月10日

3 キャベツ ●●スーパー本郷台店
ほんごうだいてん

9月10日

4 調味料
ちょうみりょう

（サラダ油
ゆ

、ソース、青
あお

のり） ●■乾物
かんぶつ

店
てん

9月10日

5

※飲食
いんしょく

屋台
やたい

を出店
しゅってん

するときは、保健所
ほけんじょ

に届出
とどけで

が必要
ひつよう

です。必要
ひつよう

な内容
ないよう

を書
か

いてください。保健所
ほけんじょ

からの指
し

導
どう

により、一部
いちぶ

材料
ざいりょう

や調理
ちょうり

方法
ほうほう

の変更
へんこう

をお願
ねが

いすることがあります。内容
ないよう

についてわからないことがある場合
ばあい

は、事務局
じむきょく

に問
と

い合
あ

わせてください。　※販売
はんばい

する料理
りょうり

・食品
しょくひん

・飲物
のみもの

については、必
かなら

ず全
すべ

てお書
か

きください。事前
じぜん

に届出
とどけで

をしていないものは、当日
とうじつ

販売
はんばい

できません。

下
した

ごしらえをする場所
ばしょ

（例：
れい

代表者自宅厨房
だいひょうしゃじたくちゅうぼう

）※下
した

ごしらえは当日
とうじつ

　朝
あさ

　行
おこな

ってください。

材料
ざいりょう

の保管
ほかん

場所
ばしょ

（前日
ぜんじつ

）（例：代表者自宅冷蔵庫
れいぞうこ

）

材料
ざいりょう

の保管
ほかん

場所
ばしょ

（当日
とうじつ

）（例
れい

：テント内
ない

にクーラーボックスを設置
せっち

、保冷
ほれい

材
ざい

を入
い

れて保管
ほかん

）

材料
ざいりょう

を運
はこ

ぶ方法
ほうほう

（購入
こうにゅう

先
さき

→保管
ほかん

場所
ばしょ

→会場
かいじょう

）（例
れい

：クーラーボックスに保冷
ほれい

材
ざい

を入
い

れ運
はこ

ぶ）

販売
はんばい

する食品
しょくひん

リスト 　　(市販
しはん

の飲料
いんりょう

などを販売
はんばい

する場合
ばあい

も全
すべ

てお書
か

きください）

１１日
にち

の朝
あさ

、野菜
やさい

と肉
にく

を刻
きざ

む。厨房
ちゅうぼう

は

消毒
しょうどく

し、清潔
せいけつ

な衣服
いふく

で、衛生的
えいせいてき

な環境
かんきょ

を　保
たも

つ。肉
にく

を刻
きざ

んだ後
あと

の手
て

指
ゆび

と包
ほ

丁
うちょう

、まな板
いた

は消毒
しょうどく

してから野菜
やさい

を切
き

る。

客
きゃく

の注文
ちゅうもん

に応
おう

じ、めん、肉
にく

、野菜
やさい

をいた

め、できあがったものはその場
ば

で容器
ようき

に盛
も

って食
た

べてもらう。

原材料
げんざいりょう

野菜
やさい

、肉
にく

、小麦粉
こむぎこ

の麺
めん

を

油
あぶら

で炒
いた

め、調味料
ちょうみりょう

で味
あじ

つ

けしたもの

1

あーすフェスタかながわ2010　屋台
やたい

　参加
さんか

申込書
もうしこみしょ

（２）　　送付
そうふ

締
し

め切
き

り：7月
がつ

30日
にち

 ※FAX045(896)2945 E-MAIL:festa@k-i-a.or.jp

団体
だんたい

名
めい

連絡先
れんらくさき

お名前
なまえ

：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　電話
でんわ

番号
ばんごう

：

2

3

（例
れい

） やきそば0



7

団体
だんたい

名
めい

6

あーすフェスタかながわ２０１０　屋台
や た い

参加
さ ん か

申込書
もうしこみしょ

（２）

5

4

連絡先
れんらくさき

8

お名前
なまえ

：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　電話
でんわ

番号
ばんごう

：


